
MENÜ

LACHS RAVIOLI
Ponzu Beurre Blanc | Sashimi | Keta Kaviar

19

***

FRANZÖSISCHE ZWIEBELSUPPE
Zwiebelbrot | Gruyère

15

***

OSSOBUCO
Risotto | Safran | Gremolata | Demi-Glace

36

***

SANTIAGO-MANDELKUCHEN
Zitrone | Miso | Kräuter | Bergamotte | italienisches Baiser

15

ENTENBRUST “SOUS VIDE“
Süßkartoffel | Zwiebel | Blaubeere | Enoki | Erbse | Skyr

34

GANZE DORADE IN PERGAMENT
Kräuter | Zitrone | Paprika | Aubergine | Zucchini | Kirschtomate | grüner Spargel | Kartoffel | Chili

34

GEGRILLTE AUBERGINE
Büffel Burrata | Rucola | Oliven | Kapern | Zucchini | Grissini

26

DREI ODER VIER GANG MENÜ

1. Lachs Ravioli oder französische Zwiebelsuppe
2. Ossobucco, Entenbrust, Dorade oder  
   gegrillte Aubergine
3. Santagio-Mandelkuchen

1. Lachs Ravioli
2. französische Zwiebelsuppe
3. Ossobucco, Entenbrust, Dorade oder  
   gegrillte Aubergine
4. Santagio-Mandelkuchen

4 GANG 703 GANG 55



LACHS RAVIOLI C,D,F,G

Ponzu Beurre Blanc | Sashimi | Keta Kaviar

19

***

FRANZÖSISCHE ZWIEBELSUPPE A,F,G,I

Zwiebelbrot | Gruyère

15

***

OSSOBUCO G,H,I

Risotto | Safran | Gremolata | Demi-Glace

36

***

SANTIAGO-MANDELKUCHEN A,C,G,H,K

Zitrone | Miso | Kräuter | Bergamotte | italienisches Baiser

15

ENTENBRUST “SOUS VIDE“ D,I

Süßkartoffel | Zwiebel | Blaubeere | Enoki | Erbse | Skyr

34

GANZE DORADE IN PERGAMENT A,G

Kräuter | Zitrone | Paprika | Aubergine | Zucchini | Kirschtomate | grüner Spargel | Kartoffel | Chili

34

GEGRILLTE AUBERGINE A,C,H,K

Büffel Burrata | Rucola | Oliven | Kapern | Zucchini | Grissini

26

DREI ODER VIER GANG MENÜ

1. Lachs Ravioli oder französische Zwiebelsuppe
2. Ossobucco, Entenbrust, Dorade oder  
   gegrillte Aubergine
3. Santagio-Mandelkuchen

1. Lachs Ravioli
2. französische Zwiebelsuppe
3. Ossobucco, Entenbrust, Dorade oder  
   gegrillte Aubergine
4. Santagio-Mandelkuchen

4 GANG 703 GANG 55

glutenhaltiges Getreide
Krebstiere
Eier
Fisch

A
B
C
D

Erdnüsse
Soja
 Milch, -zucker (Laktose)
Schalenfrüchte (Nüsse)

E
F
G
H

Sellerie
Senf
Sesam
Sulfit / Schwefeldioxid

I
J
K
L

Lupine
Weichtiere
Allergene auf Anfrage, da die Zutaten 
variieren

M
N
O

Allergene und Zusatzstoffe

MENÜ



SALMON RAVIOLI
ponzu beurre blanc | sashimi | keta caviar

***

FRENCH ONION SOUP
onion bread | gruyère

15

***

OSSOBUCO
risotto | saffron | gremulata | demi glace

36

***

SANTIAGO ALMOND CAKE
lemon | miso | herbs | bergamot | italian meringue

15

DUCK BREAST “SOUS VIDE”
sweet potato | onion | blueberry | enoki | pea | skyr

34

WHOLE SEA BREAM IN PARCH
herbs | lemon | bell pepper | eggplant | zucchini | cherry tomato | green asparagus | potato | chili

34

GRILLED EGGPLANT
buffalo burrata | arugula | olives | capers | zucchini | breadsticks

26

19

THREE OR FOUR COURSE MENU

1. salmon ravioli or french onion soup
2. Ossobuco, duck breast, sea bream or 
   grilled eggplant
3. santagio almond cake

1. salmon ravioli
2. french onion soup
3. Ossobuco, duck breast, sea bream or 
   grilled eggplant
4. santagio almond cake

4 COURSE 703 COURSE 55

MENU


